
Primax  elektrické horkovzdušné pekaøské/cukráøské pece v kvalitním provedení a exkluzivním designu, 
snadno ovladatelné díky inovativnímu dotykovému Touch panelu s patentovaným systémem regulace 
parametrù. Snadný pøístup do všech funkcí nastavení, pøehledné ovládací prvky, dokonale ergonomicky 
rozvrženy na velkém displeji umožòujícím obsluze kontrolu vaøení také z velké vzdálenosti.

- celonerezové provedení AISI 304 18/10
- varná komora s oblými rohy
- 99 programù, každý má možnost 4 fází
- vpichová sonda jádra v
- Delta T

hygienická 

e standardu
šetrné  vaøení se sondou

- ventilátory s automatickou reverzí
- volitelné dvì rychlosti ventilátorù
- pøesná kontrola vlhkosti v komoøe
- ètyøí základní varné režimy a kombinace
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START - STOP - PAUSA  

NÍZKÉ OTÁÈKY VENTILÁTORU

NASTAVENÍ ÈASU

NASTAVENÍ VPICHOVÉ SONDY

NASTAVENÍ TEPLOTY

NASTAVENÍ VLHKOSTI

NASTAVENÍ DELTA T VAØENÍ

9

10

11

12

13

14

15

16

FÁZE PEÈENÍ

VYMAZAT / ZPÌT

MENU ULOŽENÝCH RECEPTÙ

POTVRDIT

VÝBÌR

MYTÍ (VOLITELNÉ)

MANUÁLNÍ ZVÝŠENÍ VLHKOSTI

MANUÁLNÍ SNÍŽENÍ VLHKOSTI

Pece  nabízí celou øadu programù pro úpravu rùzných pekaøských a cukráøských pokrmù s další
možností uložení až 99 programù, každý po ètyøech krocích, nebo program odloženého peèení. Vysoký 
výkon a dvì rychlosti ventilátorù s automatickou reverzí výraznì zkracují dobu pøípravu a zajiš�ují ideální
rovnomìrné peèení. Ètyøi pøizpùsobitelné varné fáze a jejich kombinace (nastavitelná vlhkost s možností 
mechanického pøivlhèení, nastavení èasu, teploty, ale i možnost vaøení s pomocí vpichové sondy a dále
Delta T vaøení). Možnost pøíslušenství : sprcha s navíjením, automatické mytí, možnost USB pøipojení, 
obrácené otevírání dveøí, zavážecí vozík (k menším modelùm), možné etážové sestavení strojù na sebe.

Primax

- funkce pøedehøátí a zchlazení komory
- výkonné vnitøní osvìtlení komory
- snadno rozevíratelné dvojité sklo dveøí
- možnost opaèného otevírání (pøíplatkovì)
- snadno vyjímatelné odolné tìsnìní komory
- ruèní, nebo automatické mytí (pøíplatkovì)
- vyjímatelné vnitøní zásuvy pro snadné mytí
- dostateèná rozteè zásuvù 70mm
- možnost pøipojení pøes USB (pøíplatkovì)

Elektrické horkovzdušné pece PASTRY PROF LINE 
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Primax  konvektomaty v kvalitním provedení a exkluzivním designu, snadno ovladatelné díky inovativnímu 
dotykovému Touch panelu s patentovaným systémem regulace parametrù. Snadno a rychle mùžete 
vstoupit do všech funkcí nastavení, ovládací prvky jsou pøehledné, dokonale ergonomicky rozvrženy 
na velkém displeji umožòujícím obsluze kontrolu vaøení také z velké vzdálenosti.

- celonerezové provedení AISI 304 18/10
- varná komora s oblými rohy
- 99 programù, každý má možnost 4 fází
- vpichová sonda jádra v
- Delta T

hygienická 

e standardu
šetrné  vaøení se sondou

- ventilátory s automatickou reverzí
- volitelné dvì rychlosti ventilátorù
- pøesná kontrola vlhkosti v komoøe
- ètyøí základní varné režimy a kombinace
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START - STOP - PAUSA  

NÍZKÉ OTÁÈKY VENTILÁTORU

NASTAVENÍ ÈASU

NASTAVENÍ VPICHOVÉ SONDY

NASTAVENÍ TEPLOTY

NASTAVENÍ VLHKOSTI
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9

10

11

12

13

14

15

16

NASTAVENÍ VARNÉ FÁZE

VYMAZAT / ZPÌT

MENU ULOŽENÝCH RECEPTÙ

POTVRDIT

VÝBÌR

MYTÍ (VOLITELNÉ)

MANUÁLNÍ ZVÝŠENÍ VLHKOSTI

MANUÁLNÍ SNÍŽENÍ VLHKOSTI

Konvektomaty  nabízí celou øadu programù pro úpravu rùzných pokrmù (hovìzí, vepøové, kuøecí 
maso, zelenina, ryby, tìstoviny, peèivo atd.) s možností uložení až 99 programù, každý po ètyøech krocích, 
nebo program odloženého vaøení. Vysoký výkon a dvì rychlosti ventilátorù s automatickou reverzí výraznì 
zkracují dobu pøípravu a zajiš�ují rovnomìrnìjší vaøení. Ètyøi pøizpùsobitelné varné fáze a jejich kombinace 
(nastavitelná vlhkost s možností mechanického pøivlhèení, nastavení èasu, teploty, vaøení s pomocí 
vpichové sondy,a Delta T vaøení). Možnost pøíslušenství : sprcha s navíjením, automatické mytí, možnost 
USB pøipojení, obrácené otev.dveøí, zavážecí vozík (pro menší modely), etážové sestavení strojù na sebe. 

Primax

- funkce pøedehøátí a zchlazení komory
- výkonné vnitøní osvìtlení komory
- snadno rozevíratelné dvojité sklo dveøí
- možnost opaèného otevírání (pøíplatkovì)
- snadno vyjímatelné odolné tìsnìní komory
- ruèní, nebo automatické mytí (pøíplatkovì)
- vyjímatelné vnitøní zásuvy pro snadné mytí
- dostateèná rozteè zásuvù 70mm
- možnost pøipojení pøes USB (pøíplatkovì)

Elektrické konvektomaty GASTRO PROF LINE 

Elektrické horkovzdušné pece FAST LINE PRIMAX
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1                  NASTAVENÍ VLHKOSTI *

5                    RUÈNÍ PØIVLHÈENÍ *

2                  ÈAS PEÈENÍ

6                   START - STOP - PAUZA

3                     TEPLOTA PEÈENÍ                                           

4                  ULOŽENÍ MENU 

8                   TLAÈÍTKA PROGRAMU

7                  PEÈÍCÍ FÁZE

*  pol. 1 a 5    Funkce aktivní pouze pro modely FDE (s øízením vlhkosti, pøipojené na vodu a odpad)

Primax FAST elektrické horkovzdušné pekaøské / cukráøské pece v kvalitním celonerezovém provedení a exkluzivním designu, 
snadno ovladatelné díky intuitivnímu elektronickému ovládání s možností uložení až 20 programù, každý po 3 krocích (nastavení 
teploty, èasu a pøípadnì vlhkosti u modelù FDE, které mají navíc možnost mechanického pøivlhèení do komory bìhem peèení, 
komora je vybavena svodem do odpadu a pøipojením na vodu). Snadný pøístup do MENU a všech funkcí nastavení, pøehledný 
displej a LED kontrolky varných krokù umožòují kontrolu vaøení. Výkonné ventilátory s automatickou reverzí výraznì zkracují 
dobu pøípravu a zajiš�ují ideální rovnomìrné peèení. Pece mají osvìtlení komory, snadno vyjímatelné tìsnìní varné komory, 
odvìtrávaná výklopná dvíøka s dvojitým sklem, dále nerezové vyjímatelné zásuvy s rozteèí 75mm pro optimální proudìní vzduchu.

ovládání primax070

catering equipments  innovation

catering equipments  innovation

catering equipments  innovation


